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Specifikace a benefity

Steamify® - vas pravodce parnimi programy

Nase funkce Steamify® jesté vice usnadriuje pfipravu
chutnych pokrmu. Zadejte teplotu, jakou chcete pro
pFipravu jidla pouzit, a trouba podle ni automaticky
nastavi parni stupef. Diky spravnému mnozstvi pary
bude vas pokrm zdravéjsi a chutnéjsi.
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Nauéte se varit metodou Sous-Vide

PFi vafeni metodou Sous-Vide neboli ve vakuu je velice
dalezité udrzet konstantni teplotu po celou dobu. Nase
technologie jsou natolik precizni, Ze s nimi tento
narocny zpusob pfipravy jidla zvliadnete i doma ve své
kuchyni. Ve vakuu vynikne pIna chut a Ziviny zGstanou
zachovany.

Pohodové vareni s konektivitou

Konektivita vam pom(ze s vafenim. | kdyz pravé nejste
v kuchyni, mate pfipravu svého jidla plné pod
kontrolou. PohodIné odkudkoli mizete ménit nastaveni
Casu a teploty, aby i bez vasi pfitomnosti byl vysledek
perfektni.

Teplotni sonda pro presné peceni
Diky nasi teplotni sondé dosahnete vzdy skvélych vysledkd. Umoziiuje vam
sledovat teplotu ve stfedu pokrmu, a jakmile teplota dosahne poZadovaného
stupné, trouba ukon¢i jeho pfipravu.

Dotykovy displej pro presné nastaveni

Nas barevny dotykovy displej nabizi intuitivni ovladani a ulozeni az 3
nejpouzivanéjsich funkci. To znamena rychly pfistup k oblibenym programim,
aniz byste museli pokazdé prochazet celou nabidku.

Vestavna parni trouba série 900 SteamPro
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Se SteamPro uvafrite jako v restauraci

Trouba 900 SteamPro s funkci Steamify® vam umozni vafit, péct, grilovat
nebo pfipravovat jidlo v pare €i ve vakuu a pokazdé s profesionalnim
vysledkem. Staci jen nastavit teplotu a funkce Steamify® sama zvoli ten
spravny stuper pary za vas.

* Vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

* Funkce trouby: Spodni ohfev, Ventilator + svétlo, Gril, gril + spodni ohfev,
Gril + spodni ohfev + ventilator, Gril + ventilator, Kruhové téleso + spodni
ohfev + ventilator, Kruhové téleso + ventilator, Para + spodni ohfev +
ventilator, Para + ventilator, Para + kruhové téleso + spodni ohfev + ventilator
» Moznost pe€eni na 3 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahrati trouby

» Automaticka nabidka teplot

» Automatické vahové programy

« Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro ¢asto pouzivana nastaveni

 Pfipominka cisténi

» Détska bezpec€nostni pojistka

» Funkce automatického bezpe&nostniho vypnuti
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)
Napajeci napéti (V)
PFivodni kabel

Barva

Trida energetické ucinnosti

Funkce trouby

Vestavna pecici trouba
Ventilator + kruhové topné téleso +
para
Para
590x560x550
70
3500
16
230
1.5 m se zakoncenim
Cerna matna
A++

Gratinovana jidla, Spodni ohrev,
Peceni chleba, Tradi¢ni peceni,
Rozmrazovani, Kynuti tésta, Suseni,
Mrazené pokrmy, Vareni v pare, Gril,

Vysoka vlhkost, Nizka vlihkost, Stredni

vlhkost, Uchovat teplé, Vihké
horkovzdusné peceni, Peceni pizzy,
Ohrev talift, Zavarovani, Pomalé
peceni, Vareni Sous vide, Parni
regenerace, Steamify, Pravé
horkovzdusné peceni, Turbo gril,
Priprava jogurtu
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Vestavna parni trouba série 900 SteamPro

KOAAS3IWT

©
min. 1500 —> 77‘7‘7 J ) Tlu -—mm.wsoo»‘ ’ J .
— i o/ L
HO5V V- F ) HOB VY= S



https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/WS_ZOD/PSGBOV180DE0000F.jpg
http://productinformation.int.electrolux.com/WEB/EMEA/EEFiles/GetPicture.ashx?Url=https://services.electrolux-medialibrary.com/118ed4c0ee6546f4a7684c7fef8c985aNrZmYkM861d1f/view/PN/PSGBOV180DE0000G.jpg
https://www.electrolux-medialibrary.com/scoop/public/1589880?signature=1a919d78e341b50acb258df4ec5c7225abb2a8b11964d3196f824505d486617d

